
DRINK MENU

WHISKY

SHOCHU ¥650（¥715 taxin） ～᫒එᝰ

¥700（¥770 taxin） ～角

GIN ¥950（¥1045 taxin） ～クラフトṫンΑဳ

¥700（¥770 taxin） レモンサṁー

¥800（¥880 taxin） レモングラスの薬膳᝱YAKUZEN

᮸ソーダᰦ᮹ᰦ水ᰦ᮹ᰦᷮ湯ᰦ᮹ᰦ඀ᬓፆᰦ᮹ᰦṫャスミンፆᰦ᮹ᰦアッサムፆ

᮸ソーダᰦ᮹ᰦコーラᰦ᮹ᰦ඀ᬓፆᰦ᮹ᰦアッサムፆ

¥800（¥880 taxin） ～ウイス᷅ーΑဳ
᮸ソーダᰦ᮹ᰦコーラᰦ᮹ᰦロックᰦ᮹ᰦストレート

᮸ソーダᰦ᮹ᰦṫャスミンፆ

¥800（¥880 taxin） 

¥750（¥825 taxin） 

シナモンの薬膳᝱
᮸ソーダ

WINE グラスṁイン（ᘿᰦ}�ᰦ༨）

HOT ំᔦ᥅඀ᬓፆ

ṫャスミンፆ

アッサムፆ

¥500（¥550 taxin）

¥500（¥550 taxin）

¥500（¥550 taxin）

¥500（¥550 taxin）

¥500（¥550 taxin）

¥500（¥550 taxin）

¥550（¥605 taxin）

¥550（¥605 taxin）

¥550（¥605 taxin）

¥550（¥605 taxin）

¥700（¥770 taxin）

ICE ំᔦ᥅඀ᬓፆ

ṫャスミンፆ

アッサムፆ

TEA COCKTAIL

JUICE & SODA コーラ

൶᝿水

マンᶠーṫュース

ᶆラッドᷯレンṫṫュース

NON-ALCOHOL BEER
����Aᰦ�A��,

ALCOHOL

OTHER

OTHER

TEA

NON-ALCOHOL

¥700（¥770 taxin）

¥700（¥770 taxin）

¥700（¥770 taxin）

¥700（¥770 taxin）

<iyy}�ᰦe}�z}�（コスモス）


\��\�q\ᰦw\�}{qe\（ṏᶆᶚラシ）

,igᰦ��qgi�ᰦyqy�（ᶪᶚンバナ）

A���O��ᰦ（アネモネ）

ṫャスミンፆᰝグレープフルーツシロップ

ṫャスミンፆᰝローṯマリーᰝライムᰝᤖリンᶠシロップ

ំᔦ᥅඀ᬓፆᰝᶆラッドᷯレンṫṫュースᰝアネモネ

ំᔦ᥅඀ᬓፆᰝスイカシロップᰝソーダ



PUB MENU

台湾枝豆

うずらとメンマのアチャール

ドライいちじく発酵バター

台湾サラミ

ピータンウフマヨ

¥500 （¥550 taxin）

¥550 （¥605 taxin）

¥550 （¥605 taxin）

¥550 （¥605 taxin）

¥550 （¥605 taxin）

水餃子

豚肉雲呑

海老韮雲呑

薬膳麻辣もつ煮

薬膳麻辣アサリ

豚角煮もやし

豚角煮のBAO

2ヶ ¥340 （¥374 taxin）

4ヶ ¥620 （¥682 taxin）

2ヶ ¥360 （¥396 taxin）

4ヶ ¥660 （¥726 taxin）

2ヶ ¥380 （¥418 taxin）

4ヶ ¥690 （¥759 taxin）

¥660 （¥726 taxin）

¥780 （¥858 taxin）

¥660 （¥726 taxin）

¥780 （¥858 taxin）

揚餃子（4ヶ）

雲仙ハムカツ

海老パン

スパイシーフライドポテト

五香フィッシュ &チップス　黒酢ソース

¥550 （¥605 taxin）

¥650 （¥715 taxin）

¥660 （¥726 taxin）

¥690 （¥759 taxin）

¥850 （¥935 taxin）

ミニ薬膳カレー

ミニ魯肉飯

蒸し鶏の香油麺

¥700 （¥770 taxin）

¥700 （¥770 taxin）

¥910 （¥1000 taxin）

肴

ココナッツアイス

湯條とココナッツアイス　カルダモン

¥400 （¥440 taxin）

¥630 （¥693 taxin）

冷

揚

温 /  蒸

〆

甘味

パクチーと水菜のサラダ

グリーンカレーポテトサラダ

低温調理鶏肉のネギ塩だれ

鴨ロースハムのネギ塩だれ

よだれ鶏

¥550 （¥605 taxin）

¥600 （¥660 taxin）

¥630 （¥693 taxin）

¥650 （¥715 taxin）

¥660 （¥726 taxin）



LUNCH MENU

魯肉飯

カオヤム  自家製発酵ソース

¥1000 （¥1100 taxin）

¥1100 （¥1210 taxin）

薬膳カレー

¥910 （¥1001 taxin）

薬膳魯肉カレー

¥1080 （¥1188 taxin）

蒸し鶏の香油麺

¥1000 （¥1100 taxin）

雲呑香油麺

¥1080 （¥1188 taxin）

カオヤムはカオ＝ご飯、ヤム＝混ぜるという意味のライスサラダ。

9 種のハーブや野菜、干し海老とエスニックそぼろをしっかり混ぜて、

発酵ソースをかけながらお楽しみください。スープ付き。

DRINK SET

+ ¥600 （¥660 taxin）

+ ¥300 （¥330 taxin）

TODAY`S  CRAFT BEER

TODAY`S  TEA

台湾の定番屋台飯をアレンジ

したオリジナルルーロー飯。

スープ付き。

10 数種のスパイスを

薬膳スープで炊いた

スパイスカレー。スープ付き。

自家製の鶏油と魚醤の和え麺。

すっきり酸味のある青唐辛子の

ソースをかけてどうぞ。

スープ付き。

薬膳カレーとルーロー飯を

同時に楽しめます。

スープ付き。

自家製の鶏油と特製の麺だれの

和え麺。お好みで辣油をかけて

どうぞ。スープ付き。


