
メイン1種 ご飯・スープ・漬物付

メイン1種+おかず1種 ご飯・スープ・漬物付

<追加トッピング> 

メイン1種 (Half)

おかず1種

¥700 (¥770 taxin)
¥960 (¥1056 taxin)

 
 +¥350 (¥385 taxin)
+¥260 (¥286 taxin)

おかず 本日のおかず2〜3種

水餃子 油淋鶏 青麻婆豆腐

メイン（この中からお選びください）

定食 T E I S H O K U
お好きなメインを選べる定食ランチです。ベースはメイン1種、ご飯、スープ、香物がついています。

これに他のメインやおかずを追加して、自分だけの定食をカスタマイズできます。

本日のビール
本日のお茶
アイスコーヒー

¥650 (¥715 taxin)
+¥350 (¥385 taxin)
+¥350 (¥385 taxin)

ドリンクメニュー

＜選べるトッピング＞

パクチー

アチャール

赤キャベツのクミンマリネ

味付け半熟たまご

魯肉

+¥220 (¥242 taxin)
+¥220 (¥242 taxin)
+¥220 (¥242 taxin)
+¥230 (¥253 taxin)
+¥380 (¥418 taxin)

スパイスカレー ¥500 (¥550 taxin)

スパイスカレー SPICE CURRY
鶏の挽肉と厳選した10種類以上のスパイスを薬膳スープで炊いたスパイスチキンカレー。辛すぎずスパイスの

風味を感じられるシンプルなカレーなので、アチャールや半熟卵など選べるトッピングを追加してみて。

LUNCH



サッポロ 赤星(大瓶)
NINJA LAGER ノンアルコールビール

¥780 (¥858 taxin)
¥650 (¥715 taxin)

ビール BEER

生レモンサワー 
スパイス生レモンサワー
麦・芋焼酎 
梅干しサワー
マンゴーサワー
琉球ハブボール
お茶ハイ(烏龍・ジャスミン・アッサム)
カルダモンサワー

¥650 (¥715 taxin)
¥700 (¥770 taxin)

¥620~ (¥682~ taxin)
¥650 (¥715 taxin)

 ¥670 (¥737 taxin)
¥650 (¥715 taxin)
¥650 (¥715 taxin)
¥700 (¥770 taxin)

割もの COCKTAIL

角ウイスキー
コークハイ
アッサム角ハイボール
バスカー アイリッシュ
ワイルドターキー ライ
ミクターズ バーボン
店主のセレクトウイスキー

¥650 (¥715 taxin)
¥750 (¥825 taxin)

 ¥650 (¥715 taxin)
¥800~ (¥880~ taxin)

¥1000~ (¥1100~ taxin)
¥1300~ (¥1430~ taxin)

¥ASK

ウイスキー/ハイボール WHISKEY/HIGHBALL

レモグラサワー
ジャス茶割りレモグラ
モンモンサワー
シビからサワー

¥750 (¥825 taxin)
¥750 (¥825 taxin)
¥750 (¥825 taxin)
¥750 (¥825 taxin)

自家製スパイス焼酎 HOMEMADE SPICE SHOCHU

アンバースディ 指宿ドライジン
店主のセレクトジン

¥700~ (¥770 taxin)
¥ASK

クラフトジン CRAFT GIN

赤
白

¥800 (¥880 taxin)
¥800 (¥880 taxin)

クラシックワイン WINE

ボトルでのみご用意ございます。スタッフにお尋ねください。

ナチュラルワイン NATURAL WINE

コスモス(ジャス茶×グレフル)
ヤブガラシ(ジャス茶×青リンゴ)
ヒガンバナ(烏龍茶×オレンジ)
アネモネ(烏龍茶×スイカ)

¥730 (¥803 taxin)
¥730 (¥803 taxin)
¥730 (¥803 taxin)
¥730 (¥803 taxin)

ノンアルコールティーカクテル NON-ALCOHOL TEA COCKTAIL

コーラ
炭酸水
トニックウォーター
マンゴージュース
グレープジュース
りんごジュース
ブラッドオレンジジュース
ドリップコーヒー（HOT / ICE）※17:00まで
烏龍茶（HOT / ICE）
ジャスミン茶（HOT / ICE）
アッサム茶（HOT / ICE）

¥550 (¥605 taxin)
¥550 (¥605 taxin)
¥550 (¥605 taxin)
¥550 (¥605 taxin)
¥550 (¥605 taxin)
¥550 (¥605 taxin)
¥550 (¥605 taxin)

 ¥550 (¥605 taxin)
¥530 (¥583 taxin)

 ¥530 (¥583 taxin)
¥530 (¥583 taxin)

ソフトドリンク SOFT DRINK

DRINK



台湾風枝豆
彩り(季節)野菜のアチャール
炭うふマヨ
ザーサイと新生姜の葱油和え
メンマのクミンパクチー和え
自家製豚ロースハム
本日の自家製MIXナッツ
無花果クリームチーズ

¥480 (¥528 taxin)
¥500~ (¥550~ taxin)

¥530 (¥583 taxin)
¥500 (¥550 taxin)
¥520 (¥572 taxin)
¥590 (¥649 taxin)
¥550 (¥605 taxin)
¥680 (¥748 taxin)

盛り合わせ　お好みのもの3品
(HALF) ¥1100 (¥1210 taxin)

(REGULAR) ¥1600 (¥1760 taxin)

肴 A P P E T I Z E R

肉味噌パクチーサラダ
スパイシーフライドポテト
フレンチフライ 百姓園塩と青のり
フレンチフライ スイチリ & サワークリーム

¥750 (¥825 taxin)
¥690 (¥759 taxin)
¥600 (¥660 taxin)
¥650 (¥715 taxin)

菜 V E G E T A B L E

揚餃子(4ヶ)
大山どりの油淋鶏
たっぷり胡麻の海老雲呑(4ヶ)
青麻婆豆腐
台湾風豚の角煮

 ¥550 (¥605 taxin)
¥650 (¥715 taxin)
¥730 (¥803 taxin)
¥780 (¥858 taxin)
¥890 (¥979 taxin)

肉 / 魚 M E A T  /  F I S H

スパイスカレー
ルーロー飯

¥700 (¥770 taxin)
¥1000 (¥1100 taxin)

〆 C L O S U R E

胡麻団子(3ヶ)
ココナッツアイス
油条とココナッツアイス カルダモン

¥480 (¥528 taxin)
¥430 (¥474 taxin)
¥700 (¥770 taxin)

甘味 S W E E T S

迷ったらまずコレを！水餃子
¥650 (¥715 taxin)

ジューシーな餡とモチモチの皮の水餃子は、

P-144の人気メニュー。ひとつひとつ手包みしています。

お好きなタレを2つまで選べます。タレの追加もできます。

ニラ醤油/クミン塩/自家製辣油/

青唐ソース/自家製スパイスミックス/たっぷりごまだれ

逸品 すぐ出るおつまみ！

オリーブと梅の
ポテトサラダ

¥630 (¥693 taxin)

オリーブと梅、茗荷を加えた手作りのポテトサラダ。

すぐ出るので最初の1杯と合わせてどうぞ。

鼻に抜けるオリーブの爽やかさと、

梅干しのさっぱりした味わいは箸休めにもぴったりです。

逸品

自家製鶏油と
宝玉卵の和え麺

¥700 (¥770 tax in)逸品

自家製の鶏油、とろみのある台湾醤油を使用した和え麺です。

こだわりのブランド卵の黄身を和えて食べると、

濃厚な旨味が広がります。濃いめの味付けは〆にピッタリ。

トッピングでアレンジも可能！

みんな大好きな味！

トッピング

香味野菜
自家製スパイスミックス
海老にらワンタン（2ヶ）
自家製豚ロースハム

+¥170�(¥187 taxin)�

+¥170�(¥187 taxin)�

+¥340�(¥364 taxin)�

+¥300�(¥330 taxin)�

FOOD


